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Stato dell’Arte

CARNE BOVINA

TUTTO PARTE DALLA CRISI BSE
1994-96 e 2000

Intento del legislatore:
Assicurare la gestione sanitaria del problema
Ridare fiducia al consumatore

Dopo I’emergenza Mucca Pazza la rintracciabilita
delle carni bovine é diventato un requisito essenziale
per la corretta informazione verso i consumatori

Istituzione dell’anagrafe bovina (BDN, marche auricolari,
passaporto)
Etichettatura con informazioni di ORIGINE



1760/2000: finalita sanitaria
Reg.

garanzia di protezione della
salute pubblica

_ 1stiche (
e
6ce.)




* Reg. (CE) 17-7-2000 n. 1760/2000 Regolamento del Parlamento Europeo e del
Consiglio che istituisce un sistema di identificazione e di registrazione dei bovini e
relativo all'etichettatura delle carni bovine e dei prodotti a base di carni bovine, e che
abroga il regolamento (CE) n. 820/97 del Consiglio.

* Reg. (CE) 25-8-2000 n. 1825/2000 Regolamento della Commissione recante modalita
di applicazione del regolamento (CE) n. 1760/2000 del Parlamento europeo e del
Consiglio per quanto riguarda I'etichettatura delle carni bovine e dei prodotti a base di
carni bovine.

* Reg. (CE) 29-4-2004 n. 911/2004 Regolamento della Commissione recante
applicazione del regolamento (CE) n. 1760/2000 del Parlamento europeo e del
Consiglio per quanto riguarda i marchi auricolari, i passaporti e i registri delle aziende.

* Reg. (CE) 15-5-2014 n. 653/2014 Regolamento del Parlamento Europeo e del
Consiglio che maodifica il regolamento (CE) n. 1760/2000 per quanto riguarda
I'identificazione elettronica dei bovini e I'etichettatura delle carni bovine.

D.M. 876 del 16.1.2015 Nuove indicazioni e modalita applicative del
regolamento (CE) n. 1760/2000 relativo all'etichettatura delle carni bovine
e dei prodotti a base di carni bovine.




LE INFORMAZIONI IGATORIE SI APPLICANOA :
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ENiCH ERATIYRAN O BBINGATIORIAYBONIINA
REGH(CE)EY/60/2000
Le carni bovine devono essere accompagnate dalle
seguenti informazioni :

- Nato in (Paese)
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*L’indicazione «nato in» «Allevato in» e
«Macellato in»: possono essere sostituite
dall’indicazione «Origine» : (nome dello Stato
membro o del paese terzo) se I'operatore del settore
alimentare dimostra, con soddisfazione dell’autorita
competente, che le carni sono state ottenute da
animali nati, allevati e macellati in un unico Stato
membro o paese terzo.

L 'etichetta delle carni importate per immissione
sul mercato dell’'Unione e Europea e per le quali le
informazioni previste per la nuova normativa non
sono disponibili, deve contenere I'indicazione:
«Allevato in: non UE» e

«Macellato in: (nome del paese terzo in cui
I'animale & stato macellato)».




DECRETO 08/08/2008 n® 2551 — MIPAAF

responsabili delle strutture di macellazione provvedono alla classificazione di tutti i
bovini di eta non superiore ai dodici mesi, abbattuti presso le loro strutture, in una
delle seguenti categorie:

- Categoria V: bovini di eta dal
giorno della nascita

sino al giorno in cui raggiungono 8
mesi , con lettera di identificazione
“V" (" VITEEE GG R

VITELEG 5

-Categoria Z: bovini di eta dal
giorno successivo a quello in cui
hanno raggiunto 8 mesi, sino al
giorno in cui raggiungono 12 mesi,
con lettera di identificazione

“ 2" (VRSO ESFE RN
VITELEGNESS

- Dopo i 12 mesi viene definito
BOVINO ADULTO




Per il Regolamento 999/2001 — BSE
BANDA BLU PER CAPI < 30 MESI fino al 30.6.2017

“gualora non sia richiesta la rimozione della colonna vertebrale, le
carcasse o le parti di carcasse del bovini contenenti la celenna vertebrale
sono Identificate sull'etichetta di cui al regelamento (CE) n. 1760/2000

mediante una striscia blu.”




Reg.(CE) 2016/1396 che modifica alcuniiallegati del reg.999

dal 1 luglio 2017

Qualora sia richiesta la rimozione della
colenna vertebrale, le carcasse o le parti di
cancasse dei boevini contenenti la colonna
vertebrale sono identificate sull’‘etichetta di
cul al regelamento (CE) n. 1760/2000

mediante una striscla rossa.’

\c 2sarmolo su quealli 2 risenio controllato
(Germania, Irlancda, Soagna, Polonia, ecc.)




Carni macinate

Numero o codice di riferimento che evidenzi il nesso fra le carni e
I'animale ( o gruppo) da cui derivano le carni

“Preparato in” ( nome del Paese) e “Origine” nel caso in cui lo Stato o
gli Stati da cui proviene non siano quello in cui é avvenuta la
preparazione

Il Paese di macellazione

Possibili integrazioni con indicazioni del macello, Paese di nascita e di
allevamento , data di macinazione




e Informazioni facoltative
D.M.876 del 16.1.2015

Chi intende comunicare al consumatore tramite etichettatura maggiori informazioni
relative alle fasi di filiera deve disporre di un disciplinare approvato dal MIPAAF

L’etichetta deve riportare il logotipo d’identificazione o la denominazione
dell’organizzazione o dell'operatore ed il relativo codice alfa numerico attribuito dal
MIPAAF al disciplinare

Queste informazioni sono essenzialmente riconducibili a:

° dati di allevamento
( sistema di allevamento, alimentazione, trattamenti terapeutici e loro
sospensione, benessere animale)

(es. Charolais, Chianina, etc),

* notizie relative alla macellazione
(periodo frollatura).




L.e Informazioni facoltat

D.M.876 del 16.]

Eventuali altre informazioni facoltative non vanno inserite nel disciplinare ma
rimangono soggette alle norme generali di etichettatura dei prodotti alimentari di cui
al Reg. CE 1169/2011

gli esercizi di vendita non esclusivisti devono garantire la conservazione, lavorazione

, vendita e fornitura di informazioni in modo separato; devono inoltre garantire
I'impossibilita di scambio accidentale dei prodotti e la loro costante identificazione

L’operatore e tenuto alla conservazione della documentazione cartacea e
informatica necessaria allo svolgimento di quanto previsto dal disciplinare per
almeno un anno




Attuale quadro sanzionatorio : DLgs 58/2

Per “etichettatura” I'art.12 del Reg. n.1760/2000

intende “l'apposizione di un’etichetta sul singolo pezzo di carne o su pezzi di carne o
sul relativo materiale di imballaggio o, per i prodotti non preimballati, le

informazioni appropriate scritte e visibili al consumatore nel punto vendita”.

Ai sensi dell’art.5, comma 1, si applica una sanzione amministrativa
pecuniaria clz1 2,000 21 12,000 2Liro nei confronti dell’operatore o
dell’organizzazione che commercializzino carni bovine prive in tutto o in parte
delle indicazioni obbligatorie previste dagli artt. 13, paragrafi 2 e 5, e 14 del

Regolamento (CE) n.1760/2000, secondo le modalita indicate dagli artt. 2 e 3 del
Regolamento (CE) n.1825/2000.

Salvo che il fatto costituisca reato, la medesima sanzione si applica all’operatore o
all’organizzazione che commercializzino carni bovine con indicazioni obbligatorie non
corrispondenti al vero.
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Il decreto del Ministero delle politiche agricole e forestali 876
del 16.1.2015 dispone, all’art.2, che il rilascio delle etichette nel
laboratori di sezionamento, nel caso di prodotto
preconfezionato, e negli esercizi di vendita, anche nel caso di
carne venduta a taglio, deve avvenire con un sistema che
consenta la stampa automatica dell’etichetta. Per la carne
venduta a taglio nell’esercizio di vendita |I'etichetta puo
essere sostituita con.una informazione fornita per iscritto e
In modo visibile al consumatore, contenente fe-stesse
Informazioni previste.in etichetta.
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Il legame tra carne in esposizione e le informazioni di

etichettatura deve essere garantito anche in negozio.

(informazioni appropriate scritte e visibili al consumatore nel punto vendita)

Le carni di animali i cui paesi di nascita e/o allevamento e/o macellazione sono
diversi vanno chiaramente separate fra loro (Reg.(CE) 1825/2000)

Vari modi possibili in caso di compresenza di carni di animali diversi :

* uso di etichette colorate per collegare documentazione, DDT o etichette

* numeri identificativi

» vassoi colorati

- spilloni colorati

¥

L’intento & assicurare la rintracciabilita del prodotto venduto a banco.

" Uinizio e la fine di vendita di ogni LOTTO puo essere registrata in-un

. registro apposito oppure tramite i DDT delle carni acquistate, per

" garantire la correlazione fra l’arrivo della carne e la messa in vendita al
dettaglio (D.M. 876 16.1.2015 art.2 comma 5)




Etichetta tipo carni bovine vendute al taglio

P et

1 PRODUZIONE PAESE D1 HASCITA
LOT DA?E

‘iﬂﬁmﬂﬁag HoN BATE o GERMANIA

GERMANIA

PAESE/OP. DI MACELLAZIONE

ITALIA -000 M

PAESE /OP. DI SEZIONAMENTC

ITALIA -000 S

Indicazioni obbligatorie secondo il
Reg.(CE) 1760/2000

- Codice tracciabilita.
- Paese di nascita.
- Paese di ingrasso.

- Paese di macellazione e numero di
autorizzazione del macello.

- Paese in cui & avvenuto il
sezionamento e numero di
autorizzazione del laboratorio.




Etichetta tipo carni bovine
pre-imballate

LOMBATELLO VIT.NE S/V Pgso Netto

> Kg. 0,91

PAESE DI NASCITA

GERMANIA <«

PAESE TOI INGRA3SO

QUSUARST ENTRO GERMANIA ~

SOM';:)ITEtR DE PREFZRENCE AVANT LE PAESE/OP. DI MACELLAZION

-05-2004 ITALIA -o0g M_ =

AVARE A PAESE/CP. DI SEZTIONAMENT!

0C /+3C ITALIA -000S <

PAULOTTO E GONFLZIGRATS PRESSS:
MADE BY:
PRCOUIT ET CONDITIONNE® PAR:

Via

Indicazioni obbligatorie secondo il
Reg.(CE) 1760/2000

Indicazioni relative al

- Codice tracciabilita.

) - Paese di nascita.
- Nome o ragione sociale o il marchio
depos:tato'e la sede del confezionatore - Paese di ingrasso.
o del venditore.

- Paese di macellazione e numero di
- Denominazione di vendita. ’
srnminazions di vendia autorizzazione del macello.
- Quantita netta. - Paese in cui & avvenuto il
sezionamento e numero di
autorizzazione del laboratorio.




Etichetta tipo carni bovine macinate

-
| o

CARNE MACINATA

Peso Netto

Kg. 0,91

a“

LETTRIBATA 8, RRRUZION:

DA
LOT/DATE DE ga'DDUﬂT ION

EAEEEﬁEDJﬂEE DE PREFERENCE AVANT LE

07-05-2004

A e 0C /+3C

CONSERVER ENTRE

Wi

0403244 -320401386377-23-03-2004
A CONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTRO

FRSOOTTO ¢ CONFEITONATO PRESSO;

B
PROOUIT ET COMDITEIGNNE' PAR:

PAESE DI MACELLAZIOME

GERMANIA <

PAESE DI PREPARAZIONE

ITALIA

QRIGINE

GERMANIA

Indicazioni relative :
Regolamento 1169/2011

- Nome o ragione sociale o il marchio
depositato e la sede del confezionatore
o del venditore.

- Denominazione di vendita.

- Quantita netta.

- Modalita di conservazione.

Indicazioni obbligatorie secondo il
Reg.(CE) 1760/2000

- Codice tracciabilita.
- Paese di macellazione.
- Paese di preparazione.

- Paese di origine (solo se diverso
dal paese di preparazione).




Etichetta tipo carni bovine preincartate

LOMBATELLO VIT.NE S/V B Peso Netto
> Kg. 0,91

" i PAESE DI NASCITA
TR PRI

LOT/DA EUD'E PAODUCTION GERMAN'A <

0403244 -320401396377-23-03-2004  PAESE DI INGRASSO

GERMANIA *

PAESE/OP. DI MACELLAZIONE

07-04-2004 ITALIA -Q0Q M_ <

NAMENT!

PAESE/OP. DI
Bl o OC/+3C  |TALIA-000 S

<
-

FROOOTTO ¢ COMPIZTMMATO PRESSO:
WADE BY:
PROGUTY ET COMDITIONNE® FAR:

Via

Indicazioni obbligatorie secondo il
Reg.(CE) 1760/2000

- Codice tracciabilita.
- Paese di nascita.
- Paese di ingrasso.

- Paese di macellazione e numero di
autorizzazione del macello.

- Paese in cui & avvenuto il
sezionamento e numero di
autorizzazione del laboratorio.




NATO: Italia N° Disciplinare COOPITO16ET
ALLEVATO: Italia

MACELLATO:  Italia da INALCA - Pegognaga

N°BOLLO CEE: CEIT253M

SEZIONATO: Italia da INALCA - Reggio Emilia 9 8
N° BOLLO CEE: CEITS5H85

JEFPOREPESTINPCCE R, S LW i e il SRS e T el L e
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NODINI DI VITELLO










Fino al 31 marzo 2015

TUTTO PARTE DALLA CRISI
INFLUENZA AVIARIA DAL 2005




Fino al 31 marzo 2015




REG.CE 1337/2015 dal 1 aprile 2015
carni suine, ovi-caprine ed avicoli
si applica solo ai prodotti preimballati

REGOLAMENTO DI ESECUZIONE Indicazione del luogo

1337/2013 DELLA COMMISSIONE di allevamento e
macellazione

L'indicazione del paese d'origine o del
luogo di provenienza e obbligatoria:

Per carni fresche, refrigerate o congelate
di animali della Specie
suina, ovina, caprina e di volatili

ancora discutendo

n etichetta del




REGOLAMENTO DI ESECUZIONE 1337/2013 DELLA COMMISSIONE

Dichiarazione di origine anche per
SUIno, evicaprino ed avicolo

- Allevato

capidio

I particolare :




| REGOLAMENTO DI E

OMMISS

Dichiarazione di origine anche per suino, ovicaprino ed avicolo

Ovini/Caprini

Volatili

Origine:

carne di animali nati
allevati e macellati in
un unico paese

carne di animali nati
allevati @ macellati in un
unico paese

carne di animali nati
allevati @ macellati in
un unico paese

Allevato in:

Per animale oltre i sei
mesi, lo stato in cui si
& svolto 'ultimo
periodo di
allevamento di
almeno sei mesi

Per animale oltre i sei
mesi, lo stato in cui si &
svolto I'ultimo periodo di
allevamento di almeno
quattro mesi

Per animali oltre il
mese di eta, lo stato
in cui si & svolto
l'ultimo periodo di
allevamento di
almeno un mese

Per animale sotto i
sei mesi, lo stato in
cui ha avuto luogo
lintero periodo di
allevamento

Per animale sotto i sei
mesi e di almeno 80 kg
di peso, lo stato in cui &
stato allevato dopo che
ha raggiunto i 30 kg di

peso

Per animali sotto il
mese di eta, lo stato
in cui & stato allevato
da quando & stato
messo all’ingrasso

Per animale sotto i sei
mesi e sotto gli 80 kg di
peso, lo stato in cui ha
avuto luogo l'intero
periodo di allevamento

Macellato in:

Lo stato in cui ha
avuto luogo la
macellazione

Lo stato in cui ha avuto
luogo la macellazione

Lo stato in cui ha
avuto luogo la
macellazione

Fonte: il fatto alimentare




MACELLATO IN :ITALIA

= CONSUMARST
e Deseeaus
T 29,03/2017 ONSERVARE DR 0 a + 4°C

o 70 0298kg 5276

t Caop Centrale Rdriatica via Virgilio N° 24
ml‘iu‘:land:.lr'iﬂl.ﬂg 5.p.A nello stabilimento di Via Due Canali @

13/a 42124 (R.E)

famiLa San Lazzaro Dj S,

MACINATO DI SUIND

ITALIAND
PREPARATO IN WUESTA MACELLERIA
CONSUMARE PREVIA ADEGUATA COTTURA

Cod. Rintracciabilita. 0374
Nato in

Etichettato iL: 27 03 17 Conservare da 0 a +4°C

Tara kg D.016  PESONETTO () LBRLg

10138
eng | PREZzZD

668 | JI25E




D
tacchino |
Em“cc‘:]:ﬂhmo O

* ALIMENTAZIONE

NO OGM

;‘CONFEZIONATO IN
TMOSFERA

PROTETTIV,

CONSERV mmmula
DELLA

LA QUALITA DELLA CARNE
FORARE LA CONFEZIONE

FESA DI TACCHINO
A FETTE COOP

Alimentazione NO OGM» -
*Aut. Min. n® 1TO03EA - Agricola Tre Valli
Prodotto nello shhilimnh&il;lilat J( L Verme.3 Nogarole Rocca
ay

" Classe A fresee Da consumars entro  31.03.2017

Conservare da 0°C a +4°C. Da consumare previa cottura

PESO NETTO

= 1400kge

NATO IN: ITALIA
ALLEVATO IN: ITALIA
001120 HACELLATO IN: ITALIA
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, | famiLa San Lazzaro Di S.

R MACINATO MISTO

1 BOVIND ADULTO/SUINO
& PREFARATD IN QUESTA HACELLERIA
R CONSUMARE PREVIA ADEGUATA COTTURR
B8 IRACCIRBILLTA: SUIND ORIGINE e, BOVIND VEDI SOTTO




Reg.853/2004 all.Ill sez.V, cap.IlV

Gli imballaggi destinati al consumatore finale
contenenti carni macinate di pollame o di solipedi o
preparazioni di carni contenenti carni separate
meccanicamente devono recare un avvertimento
indicante che siffatti prodotti devono essere cotti
prima del consumo




Reg.2073/2005 articolo 6

. Il produttore deve indicare in etichetta su carni
macinate, preparazioni a base di carne ed i prodotti a
base di carne di tutte le specie destinati ad essere
consumati cotti che devono essere sottoposti ad
adeguata cottura.

Per le carni macinate, le preparazioni a base di carne ed
i prodotti a base di carne di pollame non e piu
obbligatorio dal 2010.




INDICAZIONI PER LE PREPARAZIONI DI CARNI, CARNI
MACINATE E PRODOTTI A BASE DI CARNE DI POLLAME
DESTINATIAD ESSERE CONSUMATI PREVIA ADEGUATA
COTTURA IN CASO DI POSITIVITAPER SALMONELLENON
RILEVANTI( note minsal 2015 e 2016)

“da consumarsi previa accurata e completa cottura ad
almeno 75° C a cuore del prodotto”

Coerente con art.14 c.3 reg. 178/02 (requisiti di

sicurezza degli alimenti)

Non si deve procedere con le operazioni di
ritiro/richiamo
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MACINATO DI TACCHINO
PREPARRZIONE A BASE U1 CARNE DI POLLAME FRESCA O1 TRACCHIND

CONSUMARE PREVIR ACCURATH E COMPLETA COTTURR,
RAGGIUNGERE 1 75°C A CUORE CINTERND) DEL PROODTTO.

[.- E"&‘?& PESO NETTO IR0 |
L Lln 0,270kg

R CONSUNRRE ENTR: 27 03.47
L 7448382100

81008473 %3234
6ESCO SOCIETA CODPERRTIVA RGRICOLA-Y DEL RID.400 SITTORECE




ORIGINE ITALIA
[y ETTRRRVIESEA
Prodotto biologico

controllato e certificato da cPB
Organismo di controllo autorizzato dal MIPAAF IT BIO 002

Operatore controllato n° D993 — Agricoltura UE

MACINATO BOVINO ADULTO
BIOLOGICO '

Percentuale del tenore in materie grasse

inferiore al 20%. Rapporto collagene/
otein inferiore al 15%

igorifero da 0°C a +2°C.




In materia di etichettatura rimane sempre
qualche dubbio.....
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E NON SOLO INIMATERIA DI ETICHETTATURA..........

GRAZIE PER L’ATTENZIONE
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