\ Le caratteristiche
@ dell’etichettatura dei
prodotti di
gualita regolamentata
(BIO, DOP-IGP)




| Regolamenti delle produzioni di qualita in UE:
sono norme volontarie
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Rispetto del disciplinare di produzione/regolamento
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La normativa di riferimento e comune
Reg. CE 882/2004 A

|'

Regolamento relativo ai controlli ufficiali |nteS| a verlflcare
la conformita alla normativa o i Ve

«controllo ufficiale»: qualsiasi forma di contro ﬁo ege_QU|ta 3
dall'autorita competente o dalla Comunita per cl”a,VErLflca della
conformita alla normativa in materla;bll manglml e d|aaI|ment1 e

alle norme sulla salute e sul benessrere degll animalr._ 7

4

norme volontarie e norme cogenti
La normativa di riferimento e comune
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La normativa di riferimento € comune

Reg. CE 882/2004 o

Art. 4 - Gli Stati membri designano le autorita cgmpetentl 1%
responsabili in relazione alle finalita e ai control1| uff|C|aI1 stab|l|t| dal

presente regolamento. AL = ¥ 1
L :
. Sl : r"f’ L“"_"' ‘.'} i
Se uno Stato membro conferisce la compe n'za\; efteﬁua[rm controlll
t

.'a o=

\

ufficiali ad autorita che non siano l'autorita centrale competente |n
particolare quelle a livello regionale o locale, si' déve assicurare un_
coordinamento efficace ed efficiente tra tutte le autorita campetenti
Interessate, anche, ove opportuno, in materia di protezione
dell’ambiente e della salute.

Le autorita competenti procedono ad audit interni...
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La normativa di riferimento e comune
Reg. CE 882/2004 7 )

o
g

Art. 5 - L'autorita competente puo delegare compiti specfn;ﬂu
riguardanti i controlli ufficiali a uno o piu orggmsml di controllo

|
b}

. \R"ﬁ B!

L'organismo di controllo operaed e accredltato co/ﬁforme,_mente
alla norma europea EN 45004 - 5 nr‘:ﬂ-u.i B

«Criteri generali per il funzionamento d‘;hlve\SFIIpI di orgamsmp

che eseguono ispezioni» e/o a un'altra
norma se piu pertinente, dati i compiti che gli sono statl delegatl

Le autorita competenti che delegano compiti specifici agli organismi
di controllo organizzano audit o ispezioni di questi ultimi a seconda

delle necessita.
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La normativa di riferimento e comune

In Italia la conformita delle produzioni agroalimentari
regolamentate e attestata dagli organismi privati di controllo e
certificazione accreditati o dalle autorita pubbliche designate.

Nel caso siano delegati organismi privati di controllo e certificazione
guesti devono essere anche ACCREDITATI per la norma di riferimento.

ACC Y D IA e I'Ente Nazionale per I'accreditamento dei
Laboratori di prova e degli Organismi di
certificazione e ispezione

LENTE ITALIANO DI ACCREDITAMENTO

La norma di riferimento e la UNI CEI EN ISO/IEC 17065 che contiene i
requisiti per la competenza, il funzionamento coerente, I'imparzialita
degli organismi di certificazione di prodotti, processi e servizi che e
un’attivita di valutazione di conformita di terza parte
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LE COMPETENZE, nel sistema di controllo delle regolamentate:

RESPONSABILITA'
APPLICAZIONE
REGOLAMENTI

LO STATO

ha designato
I’autorita competente
responsabile dei controlli:

il MIPAAF

1l Mipaaf (ICQRF) valuta ed
autorizza strutture di
controllo (AP o OdC
accreditati)
DELEGANDO loro il
controllo sugli operatori

CONTROLLO

VALORITALIA

£ %
10C S————
é’%_;? Ce=izr A
m check\frUit
ISTITUTO PAHMAQUALITA
RO T —
oE g O,

>

3A-PARCD
Tj‘\ K‘( I(\

AMM - DEI.LL [I-R[ I (A roqualita ’

Beeafmafenoroamen s M

LE STRUTTURE DI
CONTROLLO DELEGATE

SVOLGONO I CONTROLLI
SISTEMATICI
SUGLI OPERATORI

VIGILANZA

Trentino Ako Adigs

Yollo d'Aoale:

mipaaf

Ministero delle
politiche agricole
alimentari e forestali

Il MIPAAF e
21 REGIONI e PA
INn coordinamento

VIGILANO IN MANIERA
SISTEMATICA SULL'OPERATO
delle STRUTTURE DI CONTROLLO
nel territorio di competenza
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LE COMPETENZE, nel sistema di controllo delle reqgolamentate:

Ministero politiche agricole, alimentari e forestali
+ 21 Regioni e P.A.

- Autorizzano e vigilano -

53 42+3 ACCREDIA

AUtocrlietgigrl:th“Che Organismi privati di 1—Accredit-amento per la

_ controllo norma EN 45011 (ISO65)
(28 DOP alim.25 DOP VINI) (21 DOP alim, 7 DOP vin, 14+3 BIO) (per lo schema di riferimento)

2 - Sorveglianza per il
mantenimento requisiti

circa 65.000 (2016) IMPRESE AGROALIMENTARI Biologiche
circa 85.000 (2016) IMPRESE AGROALIMENTARI circuito DOP-IGP alimenti
circa 85.000 (2015 IMPRESE AGROALIMENTARI circuito DOP-IGP vini

Controllano I'applicazione del Regg.
UE (Ispezlonl ed Indaginl analitiche)

Autorita competenti per il controllo ufficiale
Ma anche... dell’applicazione delle norme di igiene degli alimenti,
etichettatura, sicurezza sul lavoro, ecc.
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Aceti diversi dagli aceti di vino
Carni

Formaggi

Oli e grassi 2

Ortofrutticoli e cereali 12 44 tra DOP (19) e
Preparazioni di carni 15

Prodotti di panetteria 3

Paste alimentari )1

Simbolo obbligatorio
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KIWA Cermet
Certificazione e ricerca
per la qualita
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ISTITUTO PARMA QUALITA

O|C]
[€@v
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ISTITUTO PARMA
QUALITA’

OCQ PR
Organismo Controllo
Qualita Produzioni
Regolamentate

C.S.Q.A.
Certificazioni

ECEPA
Ente certificazione
prodotti agroalimentari

Istituto Nord Est
Qualita

3A - Parco tecnologico
agro-alimentare
dell'Umbria

Agroqualita
Societa per la
certificazione della
qualita
nell'agroalimentare

Ente Nazionale Risi

ASSAM — Agenzia
Servizi Settore
Agroalimentare Marche

Bioagricert S.r.l.

Le cara

DOP - Olio di oliva Brisighella

DOP - Olio di oliva Colline di Romagna
DOP - Aceto balsamico tradizionale di Modena
DOP — Squacquerone di Romagna
IGP — Coppia ferrarese

IGP - Pera dell'Emilia Romagna

IGP - Pesca e nettarina di Romagna
IGP - Scalogno di Romagna

IGP - Asparago verde di Altedo

IGP - Marrone di Castel del Rio

IGP — Melone mantovano

DOP - Patata di Bologna

DOP — Aglio di Voghiera

IGP — Anguria Reggiana

DOP - Prosciutto di Modena

DOP - Prosciutto di Parma

DOP - Culatello di Zibello

DOP - Parmigiano Reggiano

DOP - Aceto balsamico tradizionale di Reggio Emilia

IGP - Fungo di Borgotaro

DOP - Grana Padano

DOP - Provolone Valpadana

IGP - Amarene brusche di Modena
IGP — Aceto balsamico di Modena
DOP - Coppa piacentina

DOP - Pancetta piacentina

DOP - Salame piacentino

IGP — Coppa di Parma

IGP — Salame Felino

DOP - Salamini italiani alla cacciatora
IGP - Mortadella Bologna

IGP - Zampone Modena

IGP - Cotechino Modena

IGP - Salame Cremona

IGP - Vitellone bianco dell’Appennino Centrale

DOP - Formaggio di fossa di Sogliano
IGP — Ciliegia di Vignola

IGP — Agnello del centro lItalia

IGP — Salama da sugo

IGP — Panpapato di Ferrara

IGP — Cappellacci di zucca ferraresi

IGP — Riso del Delta del Po

DOP — Casciotta d’Urbino

IGP — Pladl}stg)ﬂasqnola

tiche dell’etichettatura

© 0N UM WNPRE

B R R R R R R
N oM WNRO

18

19

20
21
22
23
24
25
26
27

28

29

30
31
32
33
34

35

36
37
38
39
40
41

42

43

Gli OdC del DOP-IGP Iin
Emilia-Romagna

Attualmente in regione
operano 12 organismi di
controllo e 2 autorita pubbliche
designate per il controllo delle
44 produzioni DOP-IGP
alimentari. &

Ministero delle Politiche
Agricole ¢ Forestali

Ruolo:

- Controllodella conformita dei
prodotti DOP-IGP ai disciplinaridi
produzione approvati, attraverso
I'applicazione del piano di controllo
approvato.

Mantenimento dei requisiti di
autorizzazione/delega
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Autorita Competenti (lcqrf+Regioni): CONTROLLI DA PARTE DI ALTRE AUTORITA’
vigilanza sistematica sugli OdC DI CONTROLLO: NAS, NAC, CFS, ICQRF,
v Dogane, Polizia, GdF, capitaneria di porto,

ORGANISMI DI CONTROLLO E A.P.: Per i DOP-IGP, CONSORZI DI TUTELA:

controlli sistematici sulla filiera produttiva ai finj controlli sul «kmercato» sui prodotti tutelati
della certificazione

IMBALLAGGIO E COMMERCIO CONSUMO

PROCESSO DI LAVORAZIONE, DI CONDIZIONAMENTO E DI CONFEZIONAMENTO TRASPORTO
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Gl1 OdC del vini DOCG-DOC-IGT in Emilia-Romagna

\

VALORITALIA

Faenza (RA)
Modena
Parma
Reggio Emilia
Piacenza

Vini con
Denominazione

d'origine controllata 5

e garantita (DOCG)

=

Colli Bolognesi Pignoletto

Romagna Albana

Vini con
Denominazione
d'origine controllata
(DOC)

Bosco Eliceo

Colli Bolognesi

Colli d’Imola

Colli di Faenza

Colli di Parma

Colli di Rimini

Colli di Scandiano e di Canossa

10 Colli Piacentini

11 Colli Romagna Centrale

12 Gutturnio

13 Lambrusco di Sorbara

14 Lambrusco Grasparossa di Castelvetro
15 Lambrusco Salamino di Santa Croce
16 Modena o di Modena

17 Ortrugo dei Colli Piacentini

18 Pignoletto

19 Reggiano

20 Reno

21 Romagna

O 00 N O U bW

Vini con Indicazione
geografica tipica
(IGT)

22 Bianco di Castelfranco Emilia
23 Emilia o dell’Emilia

24 Forli

25 Fortana del Taro

26 Ravenna

27 Rubicone

28 Sillaro o Bianco del Sillaro

29 Terre di Veleja

30 Val Tidone

Piacenza

Ferrara

_BOLOGNA
-

Reggio Emilia W g9

Modena

Simbolo facoltativo
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Gli OdC del biologico in Emilia-Romagna

IT BIO 004 |Suolo e Salute S.r.l.
:/.:_E-“%D ICEA Istituto per la Certificazione
2 ‘/‘:&%}'; IT BIO 006 Etica e Ambientale
L]
3 : ‘/ IT BIO 007 |Bio Agri Cert S.r.l.
@ bio8rlzys
: 0@1' RO <.f,:'
4 Z‘\mj ITBIOO0O9 CCPBS.r.l.
0 Lot 3
(€0
5 DEW ITBIO 002 |Codex S.r.l.
Y
Qc ,,
g"? B
6 3 j: ITBIOO14 QCS.r.l.
Q&
rone @
7 @ ITBIO 008 Ecogruppo Italia S.r.l.
P
8 Proc ITBIOOO5 BIOSS.r.l.
‘\-,%#n,!
9  #SIDEL ITBIOO12 sSidel S.p.a.
10 ABCERT-{,’/( ITBIOO13 ABCertS.r.l.
ITBIO 015 |Valoritalia S.r.l.

ITBIO 016

Siquria S.P.A.

ITBIOO17

CEVIQ srl

ITBIO 018

Agroqualita S.P.A.

Logo

obbligatorio

Attualmente in regione operano
12 organismi di controllo,

(dei 14 delegati ed autorizzati dal
ministero delle Politiche Agricole

alimentari e forestali)

Ruolo:

- Controllo della conformita dell’attivita
svolta dagli operatori biologici ai
Regolamenti europeo, le leggi nazionali
e regionali sull’agricoltura biologica
attraverso lI'applicazione del piano di
controllo approvato (compresa
I’etichettatura)

- Mantenimento dei requisiti di
autorizzazione
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13



Competenze e flusso informativo del sistema di controllo dei DOP-IGP
(alimenti e vini) — Norme specifiche: p. L.vo 297/2004 e Legge 12 dicembre 2016, n. 238

3t '% i3 ?Qﬂﬁ_ )
E Ch '*“'"'as;;;,m*'—ﬁ?i e I
: @bmﬂﬁﬂm
IC(Z:ERRAI\:B-I liIFElgf:I CARABINIERI ~
PERIFERICI FORESTALI Pol. Agricole ORGANISMI DI CONTROLLO:
controlli sistematici sulla Vigilanti dei Consorzi di tutela:
controlli sulla filiera produttiva filiera ai fini della controlli sul «mercato» sui
ai fini della prevenzione/ certificazione prodotti tutelati
repressione delle frodi (in caso di NC del PdC) (alcuni vigilanti qualifica di PS)
QR BAIJZH NCI§HRFO Yee dgreNto
Invio del Verbale di
accertamento
Verbale di ——
accertamento slc@iRE Uffic ICQRF di ROMA Verbale di

CENERALN DELLA FLITHLA DELLA G T

ESImERRSSESR (eventuale ri-accertamento)
Scritti difensivi s \erbale ingiunzione

accertamento
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Competenze e flusso informativo del sistema di controllo delle

produzioni biologiche. Norme specifiche: nessuna (ad ogaqgi)

ICQRF - UFFICI
PERIFERICI

CARABINIERI
FORESTALI

CARABINIERI
Pol. Agricole

controlli sulla filiera produttiva ai fini
della prevenzione/ repressione delle
frodi

segnalazione

ﬁ

[ |

® |n caso di:

" frodi

-D. Lvo 109/92

IIIIIIIIII>

2
s,

A ‘ ez e, / e’ONE 3
: biokeri Yz co
\ -
)fgl;} 6 \/ LDEJ COGRUPPO
e ABCERT. m ,,,,,,,,,,, X wltalia

ORGANISMI DI CONTROLLO:
controlli sistematici sulla filiera ai fini
della certificazione

(in caso di NC lieve/grave del PdC)
Comminazione del
provvedimento (no sanzione pecuniaria)

auoizewioyul

Autorita competenti
(Mipaaf e Regioni)
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Struttura dell'lICQRF ZICE R

iZa5- Amm. centrale

........ O Uffici territoriali

ICQRF Nord - Ovest " J | §20 - 1. Laboratori

Torino, Asti e Genova ‘

VICOII

DG VICO

VICO III ICQRF Toscana e Umbria §
Firenze, Pisa e Perugia
VICOIV ICQREF Italia centrale 3 ICQRF Italia sud - est
C ap y Romae Pescara Ro. e 61?:1(1', Lecce, Potenza e Campobasso
Dipartimento (S SR
ICQRF

Napoli, Salerno , Cosenza e Lamezia T.

Salern

ICQRF Sardegna

Cagliari e Sassari

Palermo e Ca

PREF III

® 10 Uffici territoriali
B 19 Uffici d’area
® 6 laboratori di analisi
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Oltre il 96% dei consumatori ha dichiarato che e molto importante
che sull'etichetta sia scritta in modo chiaro e leggibile I'origine
dell'alimento e per I'84% e fondamentale ci sia il luogo in cui e
avvenuto il processo di trasformazione.

Per 8 italiani su 10 assume un'importanza decisiva al momento
dell'acquisto che il prodotto sia fatto con materie prime italiane e
sia trasformato in Italia, a seguire il 54% controlla che sia tipico, Il
45% verifica anche la presenza del marchio Dop e Igp, mentre per
Il 30% conta che il prodotto sia biologico.

Sono questi | dati emersi dalla consultazione pubblica online sulla
trasparenza delle informazioni in etichetta del prodotti
agroalimentari, svolta sul sito del Ministero delle politiche agricole

alimentari e forestali, a cui hanno partecipato oltre 26mila cittadini
(Indagine ISMEA 2015).



Obblighi di indicazione di origine vigenti

E O — In tutti gli alimenti, nel caso in cui 'omissione di tale indicazione possa indurre in errore il consumatore in merito al
paese d’origine o al luogo di provenienza reali dell’alimento, in particolare se le informazioni che accompagnano
I’alimento o contenute nell’etichetta nel loro insieme potrebbero altrimenti far pensare che I'alimento abbia un differente
paese d’origine o luogo di provenienza

(Reg. UE 1169 del 2011 prima era Dir. 2000/13/CE- D. Lvo 109/92)

0 1 — Rintracciabilita del latte fresco (DM 27 maggio 200 In Italia)

H 2 — Pesce: indicazione zona di cattura o di allevamento (Reg. CE del 2002)

=| 3 — Frutta e verdura: indicazione origine (Reg. CE del 2008)

E| 4 — Uova: rintracciabilita (Direttiva CE 2002)

5 — Miele: indicazione provenienza (Direttiva del 2001 — D. Lvo 2004)

H 6 — Olio di oliva extravergine e vergine: obbligo di indicazione del Paese di origine delle olive (Reqg. CE 2009)

7a — Carne bovina: Etichettatura obbligatoria (Reg. CE 1760/2000)

0‘ 7b — Carne pollame: obbligo di etichettatura con indicazione provenienza (Ord. MinSalute 2005, in Italia)

7c — Carni: dal 1/4/2015 (Req. UE 1337/2013) obbligo origine esteso a carni ovine, caprine, suine ed avicole

0| 8 — Passata di pomodoro: obbligo indicazione della zona di coltivazione del pomodoro (DM 2006. In Italia)
B8 o - PrODOTTI DOP E IGP: indicazione origine protetta ALIMENTI (Req. UE 1151 del 2012)
H| 10 — PRODOTTI DOP E IGP: indicazione origine protetta VINI (Reg. UE 1151 del 2012)
H| 11 — PRODOTTI BIOLOGICI (Reg. CE 834 del 2007)

‘_’I 12 — Latte e prodotti a base di latte: dal 19 aprile 2017 obbligo di indicazione della provenienza del latte

0| 13 — Pasta alimentare: dal .......... obbligo di indicazione della provenienza del grano o della farina
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1 - Rintracciabilita del latte fresco D.M. 27 maggio 2004 (solo in Italia)
Nessun sistema sanzionatorio specifico

T M B

I Latte Fresco

SELEZIONE MUGELLO
LATTE FRESCO
PASTOR| IZZATO
INTER'IZIII dIMOQUﬂﬂl’.‘I

Eaiure
nergetico

! Proteine

Due tipologie di
Indicazioni
obbligatorie:

*teletione |"‘|.u5-€-"| 2"
prende il nome dalf'area di provenienaa,
compresa ra e colline & naed

pr T di Firenze & F Appeanine Toreane
v bellipens!

Corpertimd i QUFﬁIﬂI-ruﬂ_rittfj-U-pﬂica'len.tﬁd - Zona di mungitura,
frigatrs (e + 4 °C per l'antica fradiziene 200tecnica,
D canpurear] & da sempre vocata all'alievamento
:I_ﬂl:[_:al;i??f::l SELEIIONE delle mucche da late, SELEIION O p p u re
:.f‘ll:n':‘;"*‘l';-:x. I._.‘I_ae\!'a o l'acclular.a s::lc::nr della rr;ara‘rla . .
#=)  MUGELL s, MUGELRO - Grigine del latte
i LATTE FRESCO ur._.;._.;roril.ccern.;nr.fnndi’bﬂe- LATTE FRES

Chomah, di Alta Qualita di Alta Qua 16‘1
e e |CI'| atebo, 20 T 0% 434

Ittt kil it
Firenze. cL

(piu diffuso)

P AL “"

(B0oierd) A A% % a

Eim (7) bkl oo T,

Cueled UM ¥ 150 PROV m-:mmsmsu )

000G Cenbc . INTERO | ||| INTERO
) ) ‘ ' 29

,?—'.’?

SOLO DA STALLE
S50L0 DA STALLE
IM PROVINCIA DI FIREMIE IN PROVINCIA DI FIRENIE

AHMTAHESS | LNINTY B3
Nejenag

),-'-'—.-
doresal 7
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1 - Rintracciabilita del latte fresco D.M. 27 maggio 2004 (solo in Italia)
Nessun sistema sanzionatorio specifico

-AFFPSFRESCO PASTORIZZATO INTERO DI
= BEERUALITA. ¢ coN AD O CONAD AITO K
ZONS DI MUNGITURA: Trentino Alto Adige e Veneto. ————e UQ|||'C|
“VALORI NUTRIZIONAL =
) Riscopri ogni giomo il piacere di gustare il sapore
66kcal = (]

genuino del latte fresco Alta Qualita. Caratterizzato da
preziose proprieta nutritive, ¢ una bonta che mette
d'accordo tutta |a famiglia. Il latte fresco ALTA QUALITA
Conad proviene esclusivamente da allevamenti 100%
italiani ed € una naturale fonte di calcio. E ideale per
una colazione gustosa e nutriente, oppure per una
pausa fresca e genuina in ogni momento della giomata.
Il trattamento di pastorizzazione consente il pieno
rispetto delle caratteristiche nutrizionali, nelle migliori
llo della bottiglia garanzie igieniche.

Segui sempre

I regole del L - g <

v comiune She CONSIGLI PER L'Uso | I latte Conad
te\(m'.ln ° e ‘

di pits su ere. Si. non bollirlo per nen alterame

www.conad.it
AMCHELINO, 59 . &
CA.VIA MONACO,5 g

L

Due tipologie di indicazioni
obbligatorie:

- Zona di mungitura,
oppure

- origine del latte

IDDI ART .

i
T T ]
TR oy o o

A PTA

3“p*¢ INTEGRATA

mmeclBA I W DOCTT RSO
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2 — Pesce: indicazione zona di cattura o di allevamento (Regolamento CE del 2002) l

=25) ‘-; ALBATROS

GHEZZ -

mmmm -
Via Prov.di Mercatale, 155
50059 VINCI (1) alia

|
I

|
2

Wil =

F"_.E E I Ud!un nutnzmr:ahmedl per 100g :
futticati cop o o norjo naturale |

. - Pllett di Aringhe salati e affumicati arboldrati )
> R — - —
@ Ingredients : Aringhe (Clupea farengus), sale. ——— S A o
: [ Pminna!lﬂmﬁﬂanﬂ:oﬂu‘dmamiamﬂﬁmapmnmMaf:llNunregt&Mare R :
Fi ' d'lslanda e Faroe, con sciabiche e refi da traino. = :

Peso netto :
200g ¢
EMB75259K

‘0055796"51102

I

00

{=]
—
—

VIILSINOA INOIZVAHISNOD

v Pescati nell'Atlantico

v Sfilettati ancora freschi . 3 Solo per I peSCe. fre.SCO
e surgelati entro 3 ore ¢ ol ' . venduto sfuso (filetti), non
YRR s ; per i prodotti trasformati (es
- " bastoncini)

entro fine

9z e 47020 25.41.2M6
L3N8 14: 22

o intruzioni raiative alls
el prodatto nportate sula conlezions
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3 — Frutta e verdura:
indicazione origine
(Reg. 1234/2008)

qamy LRy

"‘-,‘

Via Fermignano 20,
. Bh'fil'la-fgga Marina (RN) ‘/“\

"-——_.H_____
LA Origine 1) 1p

AROTE CAT If

Pﬁggzo
BASSO
ﬁl_?f.'l]!E“]

N : .:ruta.Cal.-ZI],a v

T < b g, 20745

_':ﬂn_ﬁ:zinn:?n tr“-“"l'l:-l:lnﬂ*u e "

:'n “ia C.Battisti-
ellaria Iyea Mg

47814
Fina (RN)
Lorrg. Ll B VRS

PESOME |y,

1000g

8100175, 001308

SUSINE

VARIETA'ANGEL

ORIGINE:TALIA
fto:1910201

ATVLI 40 LONAE
4) OHYDOHLSY

©
i
3
2
8
g
]
s

(D

§ Distributo da:51po .1 a c“

wWww.zespri.it

“Infor foni ‘Nutrizionali ! SMaturazione
Per 100 g di prodotto | Gusta al meglio | Tuol Kiwi Zespri*

zespricGeeen [ =it

Valore h':’k 3;1' i mele, banane, e pere.

Grass| totali g 0,66 i il e conservare

dicuisatui g 0,087 i L

c 9 147 i

di cui zuccheri g (] : o 4 ok
Fibra g 3.0 o i fibre @ vitamina €
Pritaina 9 L.t

Sale 9 0,006 Fonte di Fonte di

1
1
: potassio acide folico
1
1

Vitamina C 85,1 mg
Acido Folico 38,2 19%

AN b o S o Dalla polpa succosa e
Potassio 301 mg 15% [ rinfrescante, gustalo

* Reg. (UE) 1169/2011
ROA= Consumo di riferiments

rudsazzmmm

©Zesprd Group Limited 2016, Zespe Group Limited bs the owner of the intellsctual property
rights connected with the Zeapei® Brand.

Paso fisso
0,600kg

Tarakg
LATTOAARIR ONF 20
2012 18

W gll0102500082498

cetta Premium per te

0. Sade ia ook Cartal, | - Boagna T 05172862201
Vit 7« Eologna el 051 9t 1200
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3 — Frutta e verdura: indicazione origine (Regolamento CE del 2006)

CONFEZIONATO PER CONAD S.C.

ms(]‘, 10N VIA MICHELINO, 59 BOLOGNA
WN\' PELE . DACANOVASRL.
ﬂﬂ LU0 W0 VIAEMILIA, 2750 LONGIANO (FC)
—— ONAD ORGANISMO DI CONTROLLO
AUTORIZZATO DAL MIPAAF:IT BIO 009 =
Cont. do APOFRUIT liio Wik

DA B.0.N.0.0. N.°0000216

BANANE CAVENDISH Lun.mincm 14

253

Stabilimentu di Langian)
1FC),¥ia Emilin 2750

ORIGINE REP. DOMINICANA

L=x)
Laal Al L
o CRT.IT
L2 Tira kg
= L.08.MR
0620k = * 0,005
-
Lo ]
[ —J
f—
Sereesasts
AGLIO DI VOGHIERA DOP. BNDOO 0104765

PRODOTTO PER CONAD 5.C.VIA MICHELINO, 59
BOLOGNA DA LE AIE S.R.L.NELLO STABILIMENTO Dl
GUALDO (FE) VIA PROVINCIALE 15/8

CERTIFICATO DA ORGANISMO DI
CONTROLLO AUTORIZZATO DAL MIPAAF

oA AGLIO BIANCO

:uag?‘ul‘sao SECCO.
@ ORIGINE: ITALIA
VOGHIERA (FE)

CAT: 1A Cal.45/65

GGN 4062852791014

0104116
LOTTO C2

I

81003170"046351

!7 ORGANISHMO DI CONTROLLO ALTORIZZA
Jl() DAL MBAF - T 1D 009 =

CARCTE CALMIN.10 mm

H“ CONFEZIONATO IL:

!

Origine Italia

I

024581003267

PESD FISSD

0,750kg

|

ARANCIA ROSSA DI SICILIA IGP
Indicazione Geografica Protetta

Garantito dal Ministero delle Politielie Agricole, Alimeatar
& Forestali ai sensi defl*art, 10 Reg CE 510906

0.P. ROSARIA Soc. Cons.ar.l.

C/DA PORTICELLI BELPASSO CT
ARANCE TAROCCO
CAT.| CAL.5

TRAT, IN SUPERF, E804 IMAZALIL
L 08/03/2012

Certificato da Autorita Pubblica
designata dal MiPAAF
Pomudoro prodotto in coltura protetta.

pomodoro di Pachino L.G.P.

-1 Pomodori di Pachino LGP sono coltivati nella punta
sud-orientale della Sicilia, un territorio molto vocalo
per questa produzione grazie all'intensa irraciazione
solare, alla salinita delle acque irrigue
ed alla mitezza del clima. I pomodori
Ciliegino, caratterizzati da una
polpa consistente e sapida, sono

ideali consumati freschi o come
ingredienti di numerose ricette
mediterranee.”

terreditalia.com

Per GS Sp.A. - Via Caldera 21 - 20153 Milano.
Confezionato da Ortomi Soc. Coop. Agr. arl
nello stabilimento di C.da Pianetti, sn - 96018 Pachino (SR)
Commercializato da Fortunato st
C.da Pianetti, sn - 96018 Pachino (SR)

Consorzio di Tutela L.G.P. Pomodoro di Pachino.

Pachino *

Certificato da Autorita Pubblica
designata dal MiPAAF

1.G.P. POMODORO DI PACHINO
pomodoro prodotto in coltura protetia
B.N.D.0.O. 0118147 ORIGINE: Italla. Sicilia

ARA S

CILIEGINO 1GP EXTRA DA 300 ¢
PROD: POMODORO A GRAPPOLO VARIETA': CREATIV

C.F.2PN W
B.\.D. 0.0, N.0105222 PESO METTO
1,5 kg
“ ORIG. ITALIA SICILIA
aloo3170'014879 BUCCIA NON EDIBILE
P—

LOTTO P

Cat.: EXTRA Cal. N.C

coD. I.G.P{3- FOR-TR |

A/ 10
21/ 26 [§"012666504541

EDTTO G
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4 — Uova: rintracciabilita (Direttiva CE 2002)

Le uova hanno un codice stampato sul guscio
che permette la tracciabilita: " I’uove 4i Racconta
Provincia e Comune dell’allevamento dove | | .

avviene I'ovodeposizione e tipo di allevamento.

019 > Codioe ISTAT |
del comune di produziona |

138 > Codice per

identifloare |
. l'allevamenta
. i .- . 5 di
ENTRO: FO > Provincia
da consumars -produzione
Himents edto.

. DEP: datadideposiziorie &% . ___ 3

Sugli imballaggi € obbligatoria

el 2o I'indicazione dell'indirizzo del
Hni , Categoria A roduttore, data di
— I izcere delfuovo Fade XL geposizione Codice centro
mmcmﬂﬂn-‘.ﬁal}nﬂdﬂFuunn,1!&-4?1DDF[]HU{F{'.‘>-Tai.DErdf.ﬁ&?Eﬂ-Faxnaar_ﬁﬁ:-'ma .. X
UOUA PRODTTE CIM. 7099006 | di imballaggio, ecc.
N ITALIA Sede (Operativa: LT UOVA PRODOTTE
Via Puglie, 104 / \ IN TALIA
Corlano (RN) \
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5 — Miele: indicazione provenienza (Direttiva del 2001 — D. Lvo 2004)

Nelle etichette del miele € obbligatorio indicare il Paese di provenienza o, se la miscela

frutto di piu mieli, 'area generica.

1) «miscela di mieli originari della CE»;
2) «miscela di mieli non originari della CE»;

3) «miscela di mieli originari e non originari della CE»;

Se il miele e interamente prodotto in Italia si puo scrivere “miele italiano”.
E’ facoltativa la possibilita di riferimenti topografici piu precisi

(la regione o
la localita).

g\rlﬁﬂla f!itinna G‘.

Miele J; Trglio

MIELE ITALIANO
) "’ prodotto e confezionato
. anorma di legge

in azienda il

da consumarsi
preferibilmente entro
24 mesi

g. 1000 e

IL CAMPO DEI FIORI
di Lanzoni Mamo

Usa Setlecrociars, 5679 - San Ulttore di Cesena (A0 j Tl 0347 602402
e-mail- r.“:.ampo@@;fmu@ ficr. il wee. ilo ampoo"’e.gﬁran Com  poava 02 532 130 407
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6 — Olio di oliva extravergine e vergine: Obbligo di indicazione del Paese di
origine delle olive (Reg. CE del 2009)

Se I'olio e ottenuto nello stesso Paese delle olive si puo indicare
il nome del Paese

seguito da diciture “ﬂ //ﬂ /ﬂ /ﬂ\]
quali: o
otenio i, —u|
ma anche: e, W

“100% prodotto in...”

M e | }-'r?uu“ .!“'ﬁJ.-':'rf.r

F'EI}IJLJFTEI A FR[DD(’J

= I l Iﬁﬁﬂu frafmnol I

unu FJISFEHDEHE JL UE[H[I HELL AmmErme

L

N /7725 | (N ]“
GatraVergine di Olisal | 75/

PRODOTTO A FREDDO

I I i'ﬂﬂfp l‘tafmpu I l_

N glar

Se l'olio e ottenuto da olive provenienti da altri Paesi: si puo indicare: “Olio ottenuto in... da olive
raccolte in ...”

Se I'olio e ottenuto da miscele di oli comunitari /o non comunitari, si dovra indicare: “Miscela di oli di
oliva non comunitari e comunitari”
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. : N 000
7a— Carne bovina: Etichettatura obbligatoria e (facoltativa) — Reg. 1760/2

fiorfiore

Il Meglio della Cultura Gastronomica

Scottona
Bovino Adulto
alimentazione

« NO OGM -«

La Scoftona
¢ una femmina di bovino,
di eta inferiore a 22 me:s:,

particolarmente apprezzata
per la tenerezza e la_
qualité delle sue carni

" e o
Conserva in frigorifero tra 0°e + 4

QNMMMQL%I{ Bolognese

m FRAENZRA 1A FORARIE 1418

FILETTO SCOTTONA

FILETTO 03 BCOTTOHA
itEI'TW-'iE\-JHJ ADLLTD

1420 - "
;EII’I]"I]ILIH?i'rmil . DISCIPLINARE COOP IT 046 ET
LEYATD IN: Franciun/Ttalia
:IIIIIZ‘ELLﬂ‘l'IJ Ik Italia da UNIPEG DEE II1T :;2295
SETICMATE Th Italim du UNIPEG C

[ TR CONGUMARS PRIEVIA COTTURA. CONSERVARE A OA 0° A +4°C |
PREINCARTATY IL:  ORR:

U1'1:1!'.:E - mmarkg Peso
0,01 32,65 0,480kg
PREZZ0

LA

2l04198000158675

L | St i

FIORENTINE $/05S0

BOV.AD. SCOTTON

Fonsislialo per: Briglia, Padella

Lod. Tdertificalivg; FH3409119782
Hato in: FRANCIA

Allevato in: FRANCIA-TTALIA
Naccllata an: ITALIA 378N

' ($JCONAD

Sezionalo in: ITALIA 378H Eta' in mesi ¢=: 1g
if" benetico: LINOUSTHE Aut. Hin. N.: IT DI7ET
Catesaria: Scotiona Lotto: 37
DATA CONF.  TRARR KE PESO HETTO Ko PREZ20 AL KG
040311 g05 0. 300 19.98 €
THPORTD

S.

99 €

CONSERUARE DR D°c R +4°%

2140658" 005991

unim

—_—
kg €/kg €

= 4833

= BOLLITO MAGRO

[ SCOTTONA BA CAF

8 VEDI LIBRO INGREDIENTI PLU 4833

i1 TIPO GENETICORAZZALIMOUSINE
ETA' DELL'ANIMALE . - 27 MES)
& NATOIN: 1TALIA
ALLEVATO IN - ITALIA
| ALLEVATO DA - CORSETTI PIERO E S
£ MACELLATOIN : [TALIA 241 7M
& MACELLATO DA CENTRO CARNI MUGELLO 24 ™
5 SEZIONATO IN . ITALIA 24170
SEZIONATO DA : CENTRO CARNI MUGELLO 24170
£ LOTTO : 7051990053044
" ING.: 5689
DISCIPLINARE : [TOSBET CAF

% PESONETTOKG PREZZO Chy IMPORTO €

ON - TTvOStd ONiWI

=+ 1,166 8,90 10,38
= Tarapt = 0,004 kg
4832

BOLLITO S-08S0
i SCOTTONA BA CAF
VEDI LIBRO INGREDIENTI PLU 4832

1IPO GENETICO/RAZZAL IMOUSINE
ETA’ DELL'ANIMALE * . 22 MES)
< NATOIN : ITALIA
S ALLEVATOIN - fTALIA
ALLEVATO DA - CORSETT! PiERO E =L
g MACELLATO IN . ITALIA 2417M
| |5 MACELLATO DA CENTRO CARNI MUGELL O 241 70
1 (91 SEZIONATO IN : (TALIA 2417M
| SEZIONATO DA . CENTRO CARNI MUGELLO 2417M

| = 1OTTO * IT051990053044

P
g NC 2 TOTALE € —:i_

§ 044 27-10-2015
LT

i di it2 ¥ rzo 2017 — Bologna
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0 7b — Carne di pollame: obbligo di etichettatura con indicazione provenienza
(Ordinanza del MinSalute del 2005)

A seguito della crisi dell’aviaria, lo Stato italiano ha emesso Ordinanze contenenti
misure volte a “migliorare la sicurezza alimentare” rendendo obbligatoria
I'indicazione nell’etichetta delle carni di pollame.

Codice ASL dell’allevamento:

IT + siglacomune + SIGLA PROVINCIA + n. allevamento . Es: ITO19F0120

- Data e n. lotto macellazione

-Numero di riconoscimento del macello | oK %) SUPERMERCATO
~ GALLINA BusTg

-' CONSIGLIATO.
: PER LESSp
Se del caso:;
-Data e n. di lotto sezionamento
. . . A . .
-Numero di riconoscimento del { Lot Sapoltain, am cramoss

acella o/Sezionato: IT 044 p CE

-sezionamento
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Reg. CE 1234/2007 e Reg. CE 543/2008: Reg. CE 1760/2000 (etich. facoltativa abrogata):
DM 29/7/2004 Etichettatura volontaria DM 16/01/2015 Nuova etichettatura facoltativa
pollame carne bovina

Lo schema del sistema di controllo e il seguente:

Ministero delle Politiche
Agricole e Forestali

autorizza
approva
ORGANIZZA;IONE stabilisce sceglie . '
v rganismo ai controllo
(rappresentativa DISCIPLINARE Org d troll
della filiera)
Comunica
Soggetto 1 CONTROLLA N gra
Soggetto 2 :
I
Soggetto 3 MIPAAF e Regioni
[
Soggetto 4 2011 10 27 DIgs n. 202 Disciplina 2004_01_29 Decreto I(_egilsgtiv_o n. 58 _Disposizioni
sanzionatoria commercializzazione carni sanzionatorie per le violazioni relative
Soggetto n di pollame all'identificazione e registrazione dei bovini,
nonché all'etichettatura delle carni bovine e dei

prodotti a base di carni bovine
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Etichettatura volontaria pollame: le informazioni in etichetta
Es. Disciplinare UNAITALIA — IT 0O01EA

1 - Informazioni

F. allevato a terra

G. alimentazione NO OGM 2 - Informazioni — obbligatorie per altre leggi

H. alimentazione priva dl farlne animall Y. modalltd dl conservazione

|. alimentazione priva dl grassl animall aggluntl Z. denominazione dl vendita (es. Pollo)

J. alimentazione priva di coccldlostaticl AA. data dl scadenza

K. allevato all'aperto BB. quantita netta

L. allevamento estenslvo al coperto CC. sede dello stabllimento (non necessarla se ¢'é bollo sanltarlo
M. allevamento rurale all'aperto DD. Istruzionl per I'uso (da consumarsl| previa cottura)

N. allevamento rurale In liberta EE. nome e raglone soclale dello stabllimento dl mac.!/ sez./ conf.

0. % dl .... nella razlone allmentare
P. Etd minima alla macellazlone
Q. “Genotipo a lento accrescimento” o “a lenta cresclta” o “a lento accrescimento”
R. denslta dl allevamento sotto forma dl:

R.1 “magglor spazlo In allevamento rispetto al limitl dl legge”

R.2 “plu liberta dl movimento grazle a magglore spazio In allevamento rispetto al limitl dl legge”
8. "Arrlcchiment] amblentall quall balle dl paglia e trespoll per favorire | comportamentl naturall” ¢ ““Arrlcchimentl amblentall
quall balle dl paglla per favorire | comportamentl naturall”

T. Disponlbllitd o uso dl luce naturale/solare

U. “Allevato senza uso dl antibloticl” 3 - Altre informazioni non cogenti riportate in etichetta o su materiale collegato
V. Razza o tipo genetico AA. valorl nutrizionall del prodotto

W. logotipo dell'Organizzazione BB. organismo dl controllo al sensl del decreto del 28.07.04

X. codlce alfanumerico attribulto dal MIPAAF CC. codice a harre
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7c — Carni: dal 1/4/2015 (Reg. UE 1337/2013) obbligo origine esteso a carni
ovine, caprine, suine ed avicole

| FRESCH DI <& | FRESCHI DI (&

Carrefour Carrefour

GALLINA A | _' POLLO FILETTO |
Classe i frlscru1ETn ﬂ FETTE GROSS ':

I'?}%I‘:'EEI?HN IN: ITALIA
LATO IN: ITALIA NATO I 1TECTE® nuivm IN: ITALIA
i MACELLATO IN: ITALIA
r 65 Spa, via Caldera 21 20153 Hilano.
' Prodotto da Agricola Tre Valli soc. coop.
nello stabilimento di
P.Le R.Veronasi,1 S.Hartino B.A. (VR) Italy

Per 65 Spa, via Caldera 21,20153 Mil
Prodotto da Rgricola Tre Valli soc. coop®
Conservare da 0°C a +4°C. Da consumare I
pravia cottura. Da consumare entro 24022007 "

nello stabilimento di
P.Lo A.Veronesi,1 S.Martino B.A. (VR) Italy

Conservare da 0°C g +4°C. [
previa cntturaa la :nnsumar: fm""" 02042017

MEZZONG  PESUNETTD  IMPORTG PREZZUG  PESONETTD  TMPORTO |
iwe  (filkg 2t o ime (728 5mE | |
. 5 FESA DI TRCCHING A FETTE

RESCD CLAGSE RLDNGERVIE 8 URCR M{ﬁl?m

[ PESD NEM! N mm.'ua

0592%g

O CONSUMRRE ENTRD: 00347
L7404031100  won M

QRIGINE: [TALIR ¥}

mﬁw&m
COOP SOC.COCP

@67 @ B5 @413
L |
SRl LA b rk - Lowby w0

: R
1\_ 5: g

viversano

i L T ]

COSTINE SUINO | oo
CONFEZIOME RISPARMIO | Orl g N e

Consigliato per: GRIGLIA, PADELLA, SUGO
Da conservare da 0° a + 4°

N
Cod. Identif
fod. Id mj““uu 14184001014 n O n e
m,um in:ITALIA _
Macellato in:ITALIR 660N

Sezionato in:ITALIA 660K

e s, Obbligatorio
2140462 gng!!gujfu r I p et er I a.

540 < |
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Prodotto italiano

Alimentazione
vegetale con
mais e soia
non geneticamente
modificati

A wr—

l!f'l[ '

_MWWURMIY
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0 8 — Passata di pomodoro: obbligo di indicazione della zona di coltivazione del pomodoro
(DM del 2006...solo in Italia)

Nell'etichettatura della passata di pomodoro, deve essere |nd|cata Ia zona d|
coltivazione del pomodoro fresco utilizzato. | - -

Passata di Pomodoro ——
Mashed Tomatoes FOLFA
ingredignii Possadien, sak Prodotin :.:d I- o ST
e ot s SAURTIWDAC oA Ny FINISSIMA
PRODOTTE W ITALIA umumm h w"u .

Wirk mlr: werw galmizpa.il

PRODUCT OF ITALY
EIEEETETN
Dacofeiraih ek irerie KF
S el et o s 4 40 Ny i £
Q.00 700 b eir e etz

PESO METTD
HETWEIGHT
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9 — I'etichettatura dei PRODOTTI DOP-IGP: LE REGOLE del Reg 1151/2012 E | SIMBOLI

Dal 4 gennaio 2016, su tutti i prodotti riconosciuti come

Denominazioni di origine protetta,

Indicazioni geografiche protette

Specialita tradizionali garantite

E’ obbligatorio I'uso dei simboli DOP, IGP o STG
E’ opzionale I'indicazione delle diciture, per esteso o in acronimo (DOP, IGP,
STG)

Le norme si applicano soltanto ai prodotti originari dei Paesi membri, mentre per i

Paesi terzi rimane I'opzione di utilizzare alternativamente i simboli o le diciture
(per esteso o abbreviate)
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9 — I'etichettatura dei PRODOTTI DOP-IGP:
LE REGOLE del Reg 1151/2012

REGOLA BASE: ARTICOLO 12 REG 1151/2012

Nel caso del prodotti originari del’Unione, che sono commercializzati come
denominazione di origine protetta o indicazione geografica protetta registrata
secondo le procedure stabilite nel presente regolamento, | simboli dell’'Unione
associati a tali prodotti figurano nell’etichettatura. Inoltre, il nome reqistrato del
prodotto dovrebbe figurare nello stesso campo visivo.

Le indicazioni «denominazione di origine protetta» o0 «indicazione geografica
protetta» o le corrispondenti abbreviazioni «<DOP» 0 «IGP» possono figurare
nell’etichettatura.

REGOLE SPECIFICHE: Nel disciplinare di produzione registrato (con
Regolamento UE), tra le specifiche di produzione deve essere indicata
«gualsiasi regola specifica per I'etichettatura del prodotto in questione» che il
Comitato promotore ritiene di rendere obbligatoria.

Ad es.: per il <Pampato di Ferrara» obbligo del simbolo grafico del prodotto
da utilizzare in abbinamento inscindibile con I1G o DO FOMEE FATO
Per la Coppa di Parma, «Coppa di Parma» seguita dalla menzione i ‘%
“Indicazione Geografica Protetta” o “IGP”, seguita dal simbolo =
grafico comunitario e dal marchio aziendale, e sufficiente. il

a

=
m
7
2
5
z
>
O



O — I'etichettatura dei PRODOTTI DOP-IGP:

RIASSUMENDO...

Designazione e presentazione dei prodotti DOP-I1GP:

-In alcuni casi autorizzazione preventiva da parte del
Consorzio di tutela

o
-In tutti i casi il controllo e in carico all’0OdC (@) v

-In tutti i casi la responsabilita e dell’OSA




O

— |'etichettatura del PRODOTTI DOP-IGP

g i = % - il satame piacenting, le cui antichissime originl si perdone %= &
e | | | B A Soy| el tempo, ha oggi il ricor ascimento europes di prodette FSE
b i 4 %} I 3 _ﬁu con denominazione di origipe protetta. Questa insaccato 8 =2
2 — i di purn suino ha sapore doce @ delicato, colore rosso vive =P o

con lenticelle di grasso perattamente blanco. Conservare E\% %

AT UIM g o In amblente umido e consumare entro & mesl. La came
VAL D'ONGINA itz enthainctvie i . | o
& stata lavorata e stagionata pio 11 45 gloml nel laborato-
Lo REGGIANI
Azienda Agricola Biclogica

Monticelli d'Ongina (Pc), via Po 1- Tel. o523/B27448

INGREDIENTI: came di suirn, sale, zucchero, aromi.
Antinssidante: E 301, Conservante: potassio nitrato.

= Salumificio Val d'Ongina snc. Montlcelli &'Ongine (Pe) via Po s o di Monticelli d'Ongina. Prima o=l taglio accorre elimi- o,
w macello » laberatorio artigiano nare lo spago e pulie la superficie dalle muffe (segno E_
ol SISTEMA QUALITA" CERTIFICATO di buona salute del prodotta). Affettare la parzione ©°
= e ok e E i ] i Vioymedopur ity o,
i LAVORIAMO SOLO CARMI Of SUINI EMILIAAT O LOMBARDI [ t.SI. esidera appena prima dell'utilizzo. rf)lcs_gele = A Pamequnc-Reggany KEGG'AN'
o v dall‘aria la parte rimanente e conservarla in Frigorifera, &°
B il 7 5 e o @
z [ 1arerm ) A M E i =) s KW ViaF. Baracca, 6-41013
e ! =% B e Recovato di Castelfranco E.
PIACENTINO ® T iy
£ £ Gt g W terryreggiani@libero.it
= D.0.P. DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA 2 Ged g 20 facebook Terry Reggian
wi Tiauielio il PAnatera dode Al ARk FTerie ¢ festl 3 s delan 10 okl Fegnamens ICE) siaink I H VosaA ng M M mm
VanraB2 nop 40 18
Ridein m 07 X%

- i ippi i Bi  m 03 &
Ingredienti: carne suina, trippino suino, sale, L
zucchero, spezie, aromi naturali, e
antiossidante (E 301), conservante = n_g

(E 250). Pud contenere tracce di pistacchio. ™

Conservare al freddo +1/+4 - Vendere a peso

i PARMIGIANC-REGGIANO:
Non forare la confezione. eI
EE

. - 'ml u R A
Villani s.p.a. s -~
ia E. Zanasi n* 24 - 41051 Castelnucve R, (MQ) - italia e T | PARMIGIAND|
Prodotto nello stabilimento di i ‘_‘”m"m_ | .
Via Galliera, 5/2 - Bentivoglio (BO) - &
FRIGORIEND: s4'oe"C
DA CONSUMARSI

Bologna

Certl da Organismo di Controllo
llacal:iur.nm mbl'mllm delle
politiche agricale alimentari e forestall

BOLOGNA

Simbolo + ndme del prodotto + dicitura «certificato da
organismo di controllo autorizzato dal Ministero delle
Politiche agricole alimentari e forestali»
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9 — I'etichettatura dei PRODOTTI DOP-IGP: vini

. TER

LS].:ii:IS! - = = éf‘_"
———— e o=
BN = —-" [ ] .L-'“_-‘.i ) Fg—

f GABERNET AGE /4
AUVIGNON DE CARILLAN B = Loy -

d eT MERLOT Pays d'Oc e __—d

o 1

S — ;
B f_____‘::'-:‘-esﬁ: == o gé‘ }
e ‘ OV i
A S { WPELEEY) Agricolturaltalia OFF OLLATO E39)

LHERTAGE ) e
DE CARILLAN i

Pays d'Oc

DOP:DOC0DORG |oGaT "Wa [

MENZIONE+ nome del prodotto

NO OBBLIGO DEL SIMBOLO, NO dicitura «certificato
da organismo di controllo autorizzato dal Ministero delle
Politiche agricole alimentari e forestali»

I
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9 — PRODOTTI DOP E IGP: utilizzo di una DOP-IGP come ingrediente

Il permesso per l'utilizzo del riferimento nell'etichettatura, nella presentazione o
nella pubblicita di un prodotto composto, elaborato o trasformato alla DOP e
IGP DEVE essere richiesto al consorzio di tutela riconosciuto o, in assenza,
alla Direzione Generale per la promozione della qualita agroalimentare e
dell'ippica, del Mipaaf.

Ci sono criteri specifici da rispettare (dimensione del carattere, specifiche
registrazioni, ecc.).

E’ vietato 'uso del logo

L'utilizzo della denominazione tutelata esclusivamente nella lista deqli
ingredienti non e sottoposto ad autorizzazione ministeriale.

Link al si ministeriale dedicato:
https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/9795
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SISTEMA SANZIONATORIO a tutela delle Do e 1g
(base giuridica: D. Lvo 297/2004 e Codice Penale)

puniscono

¢ sanzioni che

» sanzioni che

M T 2"

« gsanzioni che

¢ sanzioni che

INISC puniscono puniscono 1 puniscono 1
. . I"impiego I'usurpazione, soggetti che soggetti che non
Sanz 10Ni commerciale, I'imitazione o violano le assolvono agli
- - - diretto o indiretto. I’'evocazione di disposizioni dei obblighi
amministrative: dellegn una piani di i e
dento {'Eltnnazmm denominazione controllo delle confronti degli
gigdeoﬂi Fie;nch o protetta nella denominazioni Organismi di
. . trasformati — che dcmgnazmnc € protette COHUOHQ O‘del
acarico d eg I | non hanno diritto presentazione di Consorzi di
a fregiarsi della i FirOdOTtO non tutela
OSA dfgtc;?:;nazmne Fﬁ;l?;;; di Da 2.000 a Triplo dell'importo
e 12.000 € dovuto, interessi

qualsiasi altra
indicazioni falsa
o ingannevole

Da 2.000 a 50.000 €

Da 2.500 a
20.000 €

e sospensione

Alire organizzarzioni

Consorzi di tutela

Organismi di controllo

private

a carico da altri

- + perle « perle » che esercitano
SO g g ettl inadcmpicnze inadempicnze abusivamente e
COMMCEsse dagli stcssi funzion1 Consorzi
nell espletamento commesse di tutcla
Da 50.000 a 62.000 € dei propri compiti ncll csplctamento riconosciuli dal
de1 propri compiti Ministero
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delle non conformita

Non conformita

Non conformita gravi .
lievi

L’applicazione di sanzioni

amministrative (pecuniarie e La gestione delle non conformita
La gestione delle non non).Tali sanzioni sono previste lievi avviene di solito all’interno

conformita gravi, dall’articolo3, comma 1 del D. Lgs. del sistema del certificazione e
comporta 1 rimedi e orcsanzione nell’ambito del rapporto tra

. e della sospensione del diritto ad . pp .
interni atti a rimuoverne utilizzare la denominazione protetta singolo operatore ¢ Struttura di
gli effett1 o a prevenire ETIE e ic))a cansa che ha controllo € s1 definisce mediante

nuovi fenomeni dato origine alla sanzione. le azioni correttive previste dallo

La non conformita e specifico piano dei controlli.
comunicata all’Icqrf
competente
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SISTEMA SANZIONATORIO a tutela delle Do e 1g
(base giuridica: D. Lvo 297/2004 e Codice Penale)

Articolo 515 c.p. Articolo 517 c.p. %ﬁ;ﬁgiocsg7

Contraffazione di

Vendita di prodotti 1n(!1cf.azlllon1 di
industriali con SCOSTalleneo ¢l
. . denominazioni di
segni mendaci o . .
origine dei prodotti
Le agroalimentarl

Sanzioni
Penali:

Frode nell'esercizio

del commercio

Articolo 517 bis: Circostanza aggravante: le pene stabilite dagli
articoli 515, 517 e 517 quater sono aumentate se 1 fathh da essi

previsti hanno ad oggetto alimenti o bevande la cui denominazione

di origine o geografica o le cui specificita sono protette dalle norme
vigents.
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9 — I'etichettatura dei PRODOTTI BIOLOGICI: LE REGOLE del Reg. 834/2007 E IL LOGO

Il logo del biologico € riservato solo ai prodotti alimentari ed ai mangimi biologici (food e feed).
L’'uso logo del biologico é riservato solo ai prodotti alimentari ed ai mangimi biologici (food e feed).
Lo si pu0 usare solo se il prodotto e costituito principalmente da ingredienti di origine agricola.

https://ec.europa.eu/agriculture/organic/downloads/logo it

Nessuna deformazione del logo o dello sfondo & permessa:
e possibile modificare il colore per un processo di stampa monocromatica.

PRODOTTI AGRICOLI NON TRASFORMATI
Prodotti agricoli tal quali: mele, pere, uova, latte,
mix di legumi, ecc.

Proporzione altezzal/larghezza= 1/1,5
Dimensioni minime: mm 13,5x mm 9

PRODOTTI AGRICOLI TRASFORMATI:

- almeno il 95% degli ingredienti di origine agricola e biologica

- fino al 5% degli ingredienti di origine agricola pud non essere biologico, ma deve essere elencato
nell'allegato IX del Reg. 889/2008: elenco positivo degli ingredienti non bio utilizzabili.
Non sono considerati ingredienti di origine agricola: acqua, sale, alcuni additivi, coadiuvanti, enzimi, aromi,
Sali minerali, vitamine aminoacidi e micronutrienti.

PRODOTTI DELLA CACCIA E DELLA PESCA: non possono essere considerati biologici
PRODOTTI CON INGREDINETI BIO E NON BIO IN PROPORZIONI VARIABILI: no logo
PRODOTTI IN CONVERSIONE: no logo
VINO BIOLOGICO: si logo
MANGIMI BIOLOGICI: si logo
MANGIMI UTILIZZABILI IN AGRICOLTURA BIOLOGICA: no logo
ECC. ECC.
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9 — I'etichettatura dei PRODOTTI BIOLOGICI: regole UE e ulteriore regola italiana pw 183542009

Quando si usa il logo comunitario, € necessario inserire un’indicazione del luogo di produzione delle materie
prime agricole che compongono il prodotto, come segue:

-«Agricoltura UE» se le materie prime agricole sono state prodotte nell’UE,

-«Agricoltura non UE» se le materie prime agricole sono state prodotti in Paesi terzi

-«Agricoltura UE/nonUEx»se parte delle materie prime agricole e stata prodotta in UE e parte in un Paese terzo

AB - CDE - 999 AB - CDE - 999 AB - CDE - 999
Agricoltura UE Agricolturanon UE  Agricoltura (e‘l';'g'ge)
UE/non UE

dell’OdC/AC

luogo di produzione delle
IT - BIO - 004 T
. . materie prime agricole
Agricoltura ltalia
BE - BIO - 02 FR - BIO - 006 DE - OKO - 006 Operatore controllato: 385641
Agricoltura Belgio Agricoltura Francia  Agricoltura Germania B

Numero attribuito dall’OdC

T all’operatore controllato
«Agricoltura UE» «Agricoltura non UE» puo essere AB: codice I1SO del Paese dove avvengono i controlli
sostituita o integrata dal nome del paese, nel caso in CDE: termine di 3 lettere che significa biologico (OKO, ORG, BIO, ecc)
Cui tutte le materie prime siano state prodotte in que| 999: numero che identifica I'organismo di controllo dell’OSA che ha fatto
Paese la lavorazione piu recente
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9 — I'etichettatura dei PRODOTTI BIOLOGICI: PRODOTTI IMPORTATI

L'uso del logo comunitario e 'indicazione del luogo di produzione delle materie prime
sono facoltativi per i prodotti importati dai Paesi terzi.

Tuttavia, se il logo comunitario figura nell’etichettatura, questa riporta anche l'indicazione
del luogo di produzione delle materie prime.

LOGO

dell’OdcC/
AC AB: codice ISO del Paese dove avvengono i controlli

CDE: termine di 3 lettere che significa biologico (OKO, ORG, BIO, ecc)
999: numero che identifica I'organismo di controllo dell’OSA che ha fatto

MA - BIO - 102 r la lavorazione pil recente

Agricoltura Marocco

| prodotti preimballati etichettati da operatori biologici collocati in paesi Terzi e controllati da
Organismi di Controllo europei (autorizzati dalla Commissione UE), se commercializzati sul
mercato europeo devono riportare in etichetta il codice identificativo attribuito dalla Commissione

UE all'OdC.

Le caratteristiche dell’etichettatura dei prodotti di qualita regolamentata - 30 marzo 2017 — Bologha 44



SISTEMA SANZIONATORIO delle produzioni biologiche _
(base giuridica: D. M. 15962/2013 e Codice Penale ) &

Ministero delle Politiche
Agricole ¢ Forestali

Ll

Art. 2, MISURE applicate dagli OdC:

Definizione di Non Conformita -SO p p ress | one d el I e
1. La non conformita consiste nel mancato rispetto del- - - - -
le disposizioni previste dalla normativa europea, naziona- 1 d ICaZzionli )

le e regionale 1n materia di agricoltura biologica.

2. La non conformita ¢ determinata da comportamen-

ti e/o negligenze compiuti dall’operatore biologico o da _ ' !

eventi non direttamente imputabili allo stesso. SOS p en S I O ne d el I Op erato re
3. Le non conformita si distinguono in inosservanze, (divieto di utilizzo del certificato per un

irregolarita ed infrazioni e comportano I’applicazione, nei determinato per iod 0)

confronti dell’operatore, di una corrispondente misura da
parte dell’Organismo di Controllo al quale ¢ assoggettato
ai sensi dell’art. 27 del Reg. (CE) n. 834/2007.

- 1
4. Le misure sono applicate in maniera proporzionale -eSC I usione d el I O p erato re d al
all’importanza, alla natura ¢ alle circostanze che hanno : . -
determinato il configurarsi della non conformita. Sl Stem a d | CO ntro I | O (rltl ro del
certificato)

NESSUNA SANZIONE AMMINISTRATIVA A CARICO DEGLI
OSA (né di altri soggetti del sistema di controllo)
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SISTEMA SANZIONATORIO delle produzioni biologiche
(base giuridica: D. M. 15962/2013 e Codice Penale)

Articolo 515 c.p. Articolo 317 c.p.

Vendita di prodotti
industriali con
segni mendaci

Frode nell'esercizio

del commercio

Le
Sanzioni
Penali:

Articolo 517 bis: Circostanza aggravante: le pene stabilite dagli
articoli 515, 517 e 517 quater sono aumentate se 1 fatti da essi

previsti hanno ad oggetto alimenti o bevande la cui denominazione

di origine o geografica o le cui specificita sono protette dalle norme
vigents.
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O — I'etichettatura deit PRODOTTI BIOLOGICI: RIASSUMENDO...

Designazione e presentazione dei prodotti
BIOLOGICI:

- Autorizzazione preventiva da parte dell’OdC

- In tutti 1 casi il controllo e In carico all’OdC:
Check-list OdC o biOagan’/f

DMiPAAF Provvedimenti/misure sugli operatori .o

- In tutti 1 casi la responsabilita e dell’lOSA




10 — PRODOTTI BIOLOGIC

W!!H\NIHH\HJ

uw_wnmng 3

080713 /X

& marhis Comasd deriewte dall acruresy aelesiona del

b L I T AL L L

334 del 2007)

VECCHIA
ETICHETTA
e

VECCHIO
LOGO

Fino al
30/6/2012

NUOVA
ETICHETTA
dal 1/7/2012
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10 — PRODOTTI BIOLOGICI: (Regolamento CE 834 del 2007)
] 45l8 '?

1CONAD

* .
m ENATURALE
¢ buono!

Vi s : £ Pomodoro.
| o it ‘lavorato
¥ . BE s | ~ da fresco

* I NUSTHI Q * FESHIJITFI:BHINUHFETTEW

0 E CERTIFICATO OR CCPB
PR SO0 ROLLD WAORZZATO DAL HIPE 1T 610 08

CRESCONO A | MANGIAND r———— i

Hmmmn N VIR CASSIA NORD 15, 53035 HDHTEI!I;GEIIN 5. I‘I‘l.m .
; a - S o EELTIOE:  27-0416 T L R e Logo + codice odc

s o S +origine materia prima

LOTTO 01 smmmmwwmczm RINTRACCIRBILITA':

* PER DARTI 1L | ALIMENTI

BIOLOGICI

&

gaf)m | 26t 10068701 | N C?dlce
& Wﬁi}ﬂﬁ% P WA LA LIERTH 27, 651 (10 | dell’operatore
01 UNA VOLTA I controllato

Inostri polli e tacchini sono allevati
rispettando il ciclo naturale di crescita.

I (007 CARNIITALIANE -
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10 — PRODOTTI BIOLOGICI: (Regolamento CE 834 del 2007)

i STESSO CAMPO VISIVO (attenzione: non stesso campo Vvisivo principale)
e
e

L'indicazione del luogo in cui sono state coltivate le materie prime agricole
coIIocata immediatamente sotto il numero di codice dell'OdC?

Ffantoio ; ’
Olio)ExtravergineldilOlivz _ ) :

Biologico

T

‘-_,.‘/_' ~
)

Il meglio del Inoleg[co

Bn;;)loglco

Un leggero sedimento sul fondo
& il fenomeno di decantazione
tipico del prodotto naturale

U;‘I :egneru sedimanto sul fondn
il did
tipico del prodotto naturale

Olioj)ExtravergineldilOliva

da olive italiane molite in Italia

" DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE | iolExtraveroil 1@ 11 ')
Valori medi per 100 ml di prodotto s 'ft'&
Energia ki 3404 kcal 828 | ) da olive itallane molite in Italia ( p ﬁ&.“a

2 “1.

Grassi T 9 92|

| dieui:

- acidi grassi saturi g 1 -4 -1
Biologico s yantmonaau | § 74 Biologico
| - adidi grassi polinsaturi 95
i f | Carboidrati g 0 vl Prodotto per
ot | : | s PADOVANA MACINAZIONE ...
P | - ucchert g 0 Via dell'industria n. 72 - PADOVA
; | Fibre - n Tel. 049 7800325 - Fax 049 8077674
fdulis CU | www.padovanamacinazione.com
I_Jlr_omne | g 0] Nello stabilimento in
| Sale ] g 0 _U' Via Barletta Km 20.200 Andria (BT) htalia
AZIENDA CERTIFICATA
UNI EN 1S0 9001
xoswen  euro g
o di e
dal MIPAAF IT BIO 014
Operatoneoﬂtmlm N. 10425

Da consumarsi preferibilmente entro
|a data impressa sul coperchio

\ ' \
| = Tenere lontano da fonti di luce e di calore
Oba > 1] L)
- e |
8 '011845"s2002 = A ,51
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10 — PRODOTTI BIOLOGICI: (Regolamento CE 834 e Reg. 1234

CONTROLLATO
E CERTIFICATO
DA CCPB

(=]
(s
Lo

OPERATORE CONTROLLATO N, L1L 31 11 2]

R —— = 9
et
”~

— = P —

Cont. do APOFRUIT ialia ORGANISMO DI CONTROLLO AUTORIZZATO !
Stabilimenta di Longians RN i ) r

(FC),Via Emiliy 2750 Origine Italia {

ORGANISMO DI CONTROLLO AUTORIZZATO DAL MIPAAF - IT BI0 009

= A

PRODOTTO BIOLOGICO

Prodotto per COOP ITALIA 5.C.

[I|HHUTE ['H.LHIN‘“] mm — P : B Via del Lavoro, 8 - Casalecchio

CATII N J ‘ Dist. da: Consorzio BIA Societ3
: - . UdaMezzofato snc- 87064 C —————a ¥
L.06.MRG 2013 ik by | = i] T ===§
1,006 07504 =2 900t 1-Bagherie P = 3
' : = ) —
e | o~ LR ——————4\
Sl | o, 5501 = | Varieta =
Mmt’m . 4 Malia o | )

e BN.D.0.0.N. 0000216 \

0

L.08-08-15

Origine:

\non e
obbligatorio
ripeterla
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10 — PRODOTTI BIOLOGICI: (Regolamento CE 834 del 2007)

Le scorte dei vini
prodotti fino al
31/7/2012 possono
essere etichettati
«prodotto da uve bio»

Al Crilnale

ROMAGNA
SANGIOVESE SUPERIORE
D.0C.

RO1S

ROMAGNA w@”;;ii‘::ﬁ ;3 se ottenuti da uve bio
SANGIOVET)SE SUPERIORE ™, Limpoui ¢ con ote sl e se anche la cantina
. -L-. \E "o a uﬂ"‘ \
& Vwoabiiopusbo @ sotto controllo

wq Servire a 19°C g

¥ Inboltiglisko da RENES
. Pre ppio = Italia

{.
f PRODOTTQ v ITALIA 13% V2
NTIENE SOLFITT - L, 102016

| vini prodotti dal
1/8/2012 devono
essere etichettati
«vino biologico» se
ottenuti nel rsipetto del
Reg 834/2007 (uve
bio, vinificazione bio,
tutto sotto controllo)
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Ulteriori obblighi di indicazione di origine Reg. UE 1169/2011

Con I’entrata in vigore graduale del Reg. UE 1169 del 2011 si riteneva PROBABILE I'obbligo
dell’ origine esteso a altre carni, trasformati monoingrediente, latte e derivati, ecc...
INVECE....

‘__.| 12 — Latte e prodotti a base di latte: dal 19 aprile 2017 obbligo di indicazione della provenienza del latte

DM 9 dicembre 2016: Indicare I'origine del latte impiegato come materia prima in etichetta di ogni latticino prodotto sul
territorio italiano, con specificazione delle seguenti informazioni riguardati il latte usato:

1 «paese di mungitura» o «miscela di latte di Paesi UE» o «miscela di latte di Paesi non UE»;

2_«paese di condizionamento o di trasformazione» o «latte condizionato o di trasformazione in Paesi UE» o

«latte condizionato o trasformato in Paesi non UE»;
In caso di coincidenza dei tre dati, basta indicare: «origine del latte»: nome del Paese.

Art. 1[...] per il latte fresco disciplinato ai sensi del decreto interministeriale del 27 maggio 2004, continuano ad
applicarsi le disposizioni previste dalla normativa vigente anteriormente alla data di entrata in vigore del presente
decreto

Art. 5. 1. Per le violazioni degli obblighi di cui al presente decreto si applicano le sanzioni di cui all’art. 4,

comma 10, della legge 3 febbraio 2011, n. 4.

Art. 6. 1. Le disposizioni del presente decreto non si applicano ai prodotti di cui all’allegato 1 legalmente fabbricati
o0 commercializzati in un altro Stato membro dell’Unione europea o in un Paese terzo.

Art. 7. 1. Le disposizioni del presente decreto si applicano in via sperimentale fi no al 31 marzo 2019. [...]

4. | prodotti di cui all’art. 1, che non soddisfano i requisiti di cui al presente decreto, portati a stagionatura, immessi
sul mercato o etichettati prima dell’entrata in vigore dello stesso, possono essere commercializzati fino
all’esaurimento scorte e comunque entro e non oltre 180 giorni dalla data di entrata in vigore del presente decreto.

E PRESTO...
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‘_’| 12 — Latte e prodotti a base di latte: dal 19 aprile 2017 obbligo di indicazione della provenienza del latte

DM 9 dicembre 2016 ALLEGATO 1

Latte(*) e prodotti lattiero-caseari di cui all’art. 1, comma 1

Latte e crema di latte, non concentrati né addizionati con zuccheri o altri edulcoranti.

Latte e crema di latte, concentrati o con aggiunta di zuccheri o di altri edulcoranti.
Latticello, latte e crema coagulata, yogurt, kefir ed altri tipi di latte e creme fermentate o
acidificate, sia concentrate che addizionate di zucchero o di altri edulcoranti aromatizzate o
con I'aggiunta di frutta o di cacao.

Siero di latte, anche concentrato o addizionato di zucchero o di altri edulcoranti; prodotti
costituiti di componenti naturali del latte, anche addizionati di zucchero o di altri edulcoranti,
non nominati né compresi altrove.

Burro e altre materie grasse provenienti dal latte; creme lattiere spalmalbili.

Formaggi, latticini e cagliate.

Latte sterilizzato a lunga conservazione.

Latte UHT a lunga conservazione.

(*) Per “latte” si intende sia quello vaccino, che quello bufalino, ovi-caprino, d’asina e di altra
origine animale.



‘_’| 12 — Latte e prodotti a base di latte: dal 19 aprile 2017 obbligo di indicazione della provenienza del latte
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Ulteriori obblighi di indicazione di origine Reg. UE 1169/2011

E PRESTO...

‘_” 13 — Pasta alimentare: dal .......... obbligo di indicazione della provenienza del grano o della farina

confezione di pasta secca prodotta sul territorio italiano, con specificazione delle seguenti informazioni:
1 «paese di coltivazione del grano» o «miscela di grani di Paesi UE» o «miscela di grani di Paesi UE/non UE»;
2 «paese di molitura» o «grano molito in Paesi UE» 0 «grano molito in Paesi UE/non UE»;

Se il grano duro e coltivato almeno per il 50% in un solo Paese, come ad esempio I'ltalia,
si potra usare la dicitura: “Italia e altri Paesi UE e/o non UE”".
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INDICAZIONE FACOLTATIVA DI QUALITA’ - Reg. UE 1151/2012 (art. 29)

Le indicazioni facoltative di qualita devono soddisfare determinati criteri:

-I'indicazione e una caratteristica di una produzione o una modalita produttiva o di trasformazione di
un prodotto agricolo;

- 'indicazione conferisce valore al prodotto rispetto a prodotti simili

-I'indicazione ha una dimensione europea

Sono escluse le norme obbligatorie e gli standard che integrano le norme su base settoriale o di
categoria di prodotto.

Tra le indicazioni facoltative di qualita il
Reg. UE 1151/2012 istituisce due indicazioni che designhano la provenienza:

“prodotto di montagna”
e
“prodotto dell’agricoltura delle isole”
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Regione Emilia-Romagna

ASSESSORATO AGRICOLTURA, CACCIA E PESCA
Direzione Generale Agricoltura, caccia e pesca

Servizio Agricoltura sostenibile

Vigilanza delle produzioni regolamentate

Viale della Fiera, 8 - 40127 Bologna (Italy)

Tel +390515274275 Fax +390515274359

Matilde Fossati mfossati@regione.emilia-romagna.it

Carlo Marranghello cmarranghello@regione.emilia-romagna.it
Isabella Chiarelli ichiarelli@regione.emilia-romagna.it

Monica Stabellini  mstabellini@regione.emilia-romagna.it

http://www.ermesagricoltura.it
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